


“Será una delicia… productos únicos y locales
regados por manantiales de Sierra Nevada.

Todo el amor por nuestra cocina en tu mesa.” 



“ “Pensar un menú original, elegir los
mejores alimentos de la temporada, y
preparar con paciencia cada plato, es un
ritual que solo puede culminarse con el
amor por la cocina en manos de
cocineros locales… de ahí que la
gastronomía tome un especial
protagonismo en nuestra casa.  Nuestros
chefs serán vuestros guías de viaje por el
diverso mundo de la gastronomía 

utilizando ingredientes frescos, de
origen local, principalmente
recolectados de huertas, granjas y
corrales situados en Pinos del Valle, y
regados por manantiales procedentes de
Sierra Nevada, porque en Casabela,
somos conscientes de nuestro entorno
privilegiado que nos obsequia una gama
de productos únicos. 



CARTA GASTRONÓMICA

¿QUÉ OS APETECE?

Degusta diversas alternativas culinarias contratando el servicio gastronómico único
para nuestros huéspedes, desde la privacidad de Casabela. 

Elige entre las 5 experiencias de nuestra cocina, la que más te guste y se adapte a tu
paladar. Todos los menús incluyen agua y hasta dos refrescos o cervezas por persona.

Todas las experiencias incluyen postre.

“ Comenzando siempre con un pequeño aperitivo -invitación de la casa-, degustamos el
aceite de cosecha propia de Pinos del Valle, acompañado de pan casero horneado en la

tahona frente a la casa.”

IVA incluído en todas las experiencias.



Nuestra paella
Preparamos un sofrito con ese oro líquido de nuestra tierra, el
aceite de oliva virgen extra -como base de toda buena paella

española-, y agregamos ingredientes de extrema calidad, frutos de
nuestros mares, de nuestras montañas… 

*El número de platos puede ser ampliado con antelación.

Haz click en el siguiente link para ver en detalle esta
experiencia...

DE VERDURAS O CAMPERAS, DE CARNE O PESCADO
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Mínimo 10
personas

Servicio de
montaje y recogida

Carta de vino por
separado

4 Platos Precio mínimo por
persona 35 €

https://fincacasabela.es/wp-content/uploads/2024/01/dossier-gastronomico-casabela-paella.pdf


Menú de tapas
Una divertida forma de comer a base de pequeños bocados y

compartiendo el placer culinario con nuestros seres queridos.
En Casabela elaboramos las tapas con elementos típicos de la dieta

mediterránea, respetando el producto estacional y de mercado.

*El número de platos puede ser ampliado con antelación.

Haz click en el siguiente link para ver en detalle esta experiencia...

COMER, BEBER Y CHARLAR... DISFRUTAR DEL
MOMENTO AL ESTILO GRANAÍNO

02

Mínimo 10
personas

Servicio de
montaje y recogida

Carta de vino por
separado

A partir de 12
platos

Precio mínimo por
persona 34 €

https://fincacasabela.es/wp-content/uploads/2024/01/dossier-gastronomico-casabela-tapas.pdf


No solo una barbacoa
Disfruta de una selección de carnes premium nacionales y conoce

sus singularidades en compañía de nuestro asador y de
acompañamientos cosechados en nuestra huerta local. 

*El número de platos puede ser ampliado con antelación.

Haz click en el siguiente link para ver en detalle esta
experiencia...

ORÍGENES, RAZAS Y CORTES... EL MUNDO
SECRETO DE LA BARBACOA

Mínimo 10
personas

Servicio de
montaje y recogida

Carta de vino por
separado

A partir de 8
platos

Precio mínimo por
persona 39 €
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https://fincacasabela.es/wp-content/uploads/2024/01/dossier-gastronomico-casabela-barbacoa.pdf


Recorrido por el mundo
Trasladando a Casabela el saber hacer de las mejores cocinas

internacionales, en una fusión única encontrarás:

De Italia
De México

De Japón y más allá

*El número de platos puede ser ampliado con antelación.

Haz click en el siguiente link para ver en detalle esta
experiencia...

UN VIAJE CULINARIO CON AIRES DE PINOS DEL
VALLE

Mínimo 10
personas

Servicio de
montaje y recogida

Carta de vino por
separado

A partir de 6
platos

Precio mínimo por
persona 39 €
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De Italia De México De Japón
y más allá

https://fincacasabela.es/wp-content/uploads/2024/01/dossier-gastronomico-casabela-italia.pdf
https://fincacasabela.es/wp-content/uploads/2024/01/dossier-gastronomico-casabela-mexico.pdf
https://fincacasabela.es/wp-content/uploads/2024/01/dossier-gastronomico-casabela-japon.pdf


Nuestros postres
Todos los menús, tanto los clásicos y premium para adultos, como los
menús infantiles, incluyen un postre. Este debe ser elegido de entre

las siguientes propuestas y puedes optar por más de uno...

Tarta de queso 
Brownie de chocolate 

 Lemon pie
Helados artesanales 
 Tarta de zanahoria

Tiramisú

UN DULCE FINAL*



Desayunos inolvidables / Brunch
Despierta y disfruta de esos desayunos eternos en nuestro

Porche, donde cada bocado tiene un sabor especial; sabor a
mañana, a pueblo, a compañía, y a un nuevo día.

*El número de platos puede ser ampliado con antelación.

Haz click en el siguiente link para ver en detalle esta
experiencia...

PARA UN INICIO DE DÍA CON SABORES Y ENERGÍA

Mínimo 10
personas

Servicio de
montaje y recogida

Todo lo que
necesites para

comenzar el día

Precio por
persona 18 € 
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https://fincacasabela.es/wp-content/uploads/2024/01/dossier-gastronomico-casabela-desayuno-brunch.pdf


Todas las experiencias incluyen cerveza (máximo dos por
persona), agua y refrescos. Si buscas acompañar nuestras

preparaciones con un agradable vino, en Casabela disponemos
de una exquisita selección de cada una de las DO nacionales, DO
internacionales bajo pedido, y una selección especial de vinos de

DOP granadina.

Haz click en el siguiente link para ver en detalle esta carta de
vinos...

Bodega de Casabela
MEJOR QUE UN VINO, UN VINO ACOMPAÑADO*

https://fincacasabela.es/wp-content/uploads/2024/01/dossier-gastronomico-casabela-bodega.pdf


CARTA GASTRONÓMICA

BON APPÉTIT

Solo conoces del todo un lugar cuando pruebas sus sabores. Y para conocer Granada y
su entorno, no hay mejor guía culinaria que nuestra cocina. Bienvenidos a los secretos

culinarios de Casabela.

Para reservar o conocer en detalle la variedad de nuestras preparaciones, haz click
en el siguiente enlace...

https://form.jotform.com/231484249054053





